
H O R A I R E S  D ’ O U V E R T U R E S

Lundi 
Mardi 

Mercredi 
Jeudi 

vendredi 
Samedi 

Dimanche 

Midi et Soir 
Midi et Soir 

Fermé 
Fermé 

Midi et Soir 
Midi et Soir 
Midi et Soir

Bienvenue dans les rues de Bangkok, de Chiang Mai,
 de Phuket ou encore de Koh Samui...

Nous avons voulu vous faire découvrir 
“une vision gastronomique” 

de la Street Food du Pays du Sourire, avec le meilleur
de nos produits d’ Occitanie. Une cuisine Thaïlandaise
épicée, colorée, pimentée, vous permettant de faire
un voyage immobile... Un menu qui doit être dégusté

dans son entièreté pour en apprécier toute la « simple
complexité ».

Vous comprendrez donc que nous ne sommes pas en
mesure de nous adapter à une demande alimentaire. 

Nous essayons simplement de vous procurer le
meilleur des voyages...

Il serait donc impossible de changer un seul
ingrédient sans quoi nous ne pourrions retranscrire

correctement cette cuisine si riche en saveurs.

Merci pour votre confiance, nous vous souhaitons une
bonne découverte.



P L A T S

E N T R É E  

L E  M I D I  2 8 €
( PRIX TTC, SERVICE COMPRIS )

SAANG KHA YA FAAK THONH

Dessert traditionnel Thai à la courge et à la crème de coco

D E S S E R T

KHAW PAAD KOONG

Riz sauté aux crevettes et légumes frais, oeuf frit, citron vert 
et sauce poisson pimentée

Stirfried rice with shrimps, fresh vegetables, fried egg and spicy
fish sauce

ou

KAENG  FAAK THONG NUE

Curry rouge de boeuf et courge, lait de coco et riz au jasmin

Red beef curry with pumpkin, coconut milk and jasmin rice
 

KAI JOR

Rouleaux frits de porc et poulet, salade fraîcheur, sauce Thai douce
Fried chicken and pork rolls, fresh salad and  sweet thai sauce 



M E N U  D É G U S T A T I O N
 4  P L A T S  3 7 €

( PRIX TTC, SERVICE COMPRIS )

N O T E  D U  C H E F

Pour que votre expérience soit la plus immersive possible, 
nous vous prions de choisir la même formule pour toute la table.

Bon voyage et bon appétit !  
To make your experience as immersive as possible,
please choose the same formula for the whole table

KA-NOM JEEB MOO
Bao vapeur au porc, ail frit et sauce douce Thai

Steamed pork dumplings serve with deep fried garlic and dumplings sauce

TOM KHA KAI
Soupe traditionnelle au poulet, galanga, citronnelle, champignons,

tomates, lait de coco et coriandre thaïlandaise
Chicken Galanga soup with coconut milk, Lemongrass, mushrooms,

Tomatoes and Thai coriander

KAENG KIEW WAAN NEU
Plat populaire, curry vert de boeuf, aubergines, lait de coco servi avec riz au

jasmin
Beef green curry with eggplant and coconut milk served with Jasmine rice

KAAW NIEW MA MUANG
Riz gluant sucré servi avec de la mangue

Sweet sticky rice serve with mango



( PRIX TTC, SERVICE COMPRIS )

Entrées
Plats

Soupes
Desserts

6 €
8 €
6 €
5 €

S A V E U R S  D ’ A S I E  À  E M P O R T E R

Nos cheffes vous proposent également de savourer
chez vous nos plats traditionnels Thailandais. Nous

aurons le plaisir de vous proposer différentes
suggestions en fonction de nos menus d’actualités.

Pour la fluidité des services du restaurant, les menus
à emporter sont à retirer au plus tard à 11h45 pour

le midi et à 18h45 pour le soir.

R É S E R V A T I O N  A U  0 4  6 7  2 4  3 4  9 5



M E N U  V O Y A G E  E N  A S I E
 5  P L A T S  4 9 €
( PRIX TTC, SERVICE COMPRIS )

N O U S  P R O P O S O N S  A U S S I  U N  M E N U  E N F A N T
F O R M U L E  E N T R É E ,  P L A T  E T  D E S S E R T  1 5 €

O U  F O R M U L E  P L A T  E T  D E S S E R T  1 0 €

KA-NOM JEEB MOO
Bao vapeur au porc, ail frit et sauce douce Thai

Steamed pork dumplings serve with deep fried garlic and dumplings sauce

KOONG TOD
Tempura de crevettes servis, salade et sauce à la coriandre 

Shrimps tempura served with coriander sauce and green salad

TOM KHA KAI
Soupe traditionnelle au poulet, galanga, citronnelle, champignons,

tomates, lait de coco et coriandre thaïlandaise
Chicken Galanga soup with coconut milk, Lemongrass, mushrooms,

Tomatoes and Thai coriander

KAENG KIEW WAAN NEU
Plat populaire, curry vert de boeuf, aubergines, lait de coco servi avec riz au

jasmin
Beef green curry with eggplant and coconut milk served with Jasmine rice

KAAW NIEW MA MUANG
Riz gluant sucré servi avec de la mangue

Sweet sticky rice serve with mango


