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C'est avec un immense plaisir que nous vous 
accueillons au sein de notre établissement.

Situé dans un cadre unique, propice à la réflexion et à
l'échange, nous avons à cœur de vous offrir un

environnement à la fois professionnel et chaleureux.

Nous vous sauhaitons une expérience mémorable et des
échanges fructueux.
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Castigno pour faire de chaque
instant un souvenir précieux et de
chaque groupe une famille
éphémère.

Au cœur du Languedoc, Castigno
incarne une vision unique de l’art de
vivre : celle où l’hospitalité, la nature
et le vin s’unissent pour créer des
instants suspendus.

Ici, les séminaires, teambuilding,
lancements produits, séjours groupes
expérientiels et séjours privés ne
sont pas de simples évènements.
Ce sont des expériences sensorielles
et humaines, où chaque lieu raconte
une histoire et où chaque instant
devient inoubliable.

V E N E Z
D É C O U V R I R

E N T R E
V I G N E  &
G A R R I G U E
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Notre hôtel a été recompensé par une clé
Michelin en 2024 et 2025.
Dispersées en différents points du village,
nous disposons de 21 chambres et suites
(dont 10 chambres aménageables en twin).
Nous offrons une capacité maximale de 46
personnes. Parmi les chambres, une bâtisse
vigneronne indépendante, la « Maison des
Amis » avec salon lounge, piscine privative,
cave et jardin. L’établissement est équipé de 2
piscines extérieures.

H É B E R G E M E N T S



N O S  H É B E R G E M E N T S
 DISPERSÉS DANS LE VILLAGE

21 H É B E R G E M E N T S

MILLÉSIMÉES



E S P A C E S
G A S T R O N O M I E
&  B I E N - Ê T R E

 

7

Table intimiste ou privatisation, à chaque
évènement son restaurant. Menu bistrot,
dégustation ou thaïlandais, différentes
expériences gastronomiques s’offrent à
vous dans divers recoins du village.



Assignan
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03
01

R E S T A U R A N T S

M I C R O
B R A S S E R I E

Auberge
oenogastronomique

avec une carte de
mets locaux,

gourmands et
généreux. 

La Petite Table, au cœur
du village, propose une

cuisine locavore,
méditerranéenne et

authentique.

Lieu ouvert uniquement
sur privatisation pour

vos évènements, soirées
d’entreprise ou privées.

De Bangkok à Kuala
Lumpur, embarquez les

yeux fermés dans un
voyage « asie-muté ».

E S P A C E S
 GASTRONOMIE & BIEN-ÊTRE
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Notre espace bien-être allie sérénité et
détente, avec sauna, jacuzzi, massages et
l'accès à deux piscines pour une expérience
complète.

Vue à 180° sur le vignoble, un cadre unique à
visiter ! Nous vous proposons différentes
expériences œnotouristiques pour découvrir
une viticulture bio respectueuse du vivant.

01
01
02 

E S P A C E
B I E N  Ê T R E

P I S C I N E S
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C A V E
D ’ E X C E P T I O N



Toutes nos salles sont équipées de
paperboard, vidéo projecteur, wifi et
sont entièrement modulables.
La salle Caveau dispose également de
téléviseurs muraux. Cette salle est
ouverte à 180° sur le vignoble, elle vous
offre un cadre de travail lumineux et
unique. 

P R E S T A T I O N S
S É M I N A I R E S
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S A L L E S  D E  R É U N I O N
 LIEUX & CAPACITÉ D’ACCUEIL

04 L I E U X
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Mise à disposition de
la salle de réunion
une demi-journée.

Une pause café : café, jus de fruits, 
corbeille de fruits de saison et

viennoiseries.

50.23€ HT*/ 57.00€ TTC* 
par personne comprenant : 

Un menu séminaire servi à La Petite 
Table ou au Thaï : entrée/plat ou 
plat/dessert, 1 verre de vin blanc, 
rouge ou rosé bio du domaine, eau

plate et pétillante et un café.

*sur une base de 20 personnes minimum hors juillet et août.
Tarifs 2026

D E M I - J O U R N É E  D ’ É T U D E
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Nos forfaits
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Mise à disposition de la salle de
réunion la journée.

L’accueil café : café, jus de fruits, 
corbeille de fruits de saison et

viennoiseries.

Un menu séminaire servi à La Petite 
Table ou au Thaï : entrée/plat ou
plat/dessert, 1 verre de vin blanc, 
rouge ou rosé bio du domaine, eau

plate et pétillante et un café.

59.85€ HT* / 68.00€ TTC* 
par personne comprenant :

Une pause-café l’après-midi
comprenant café, jus de fruits, cakes.

*sur une base de 20 personnes minimum hors juillet et août.
Tarifs 2026

J O U R N É E  D ’ É T U D E
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Nos forfaits
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S É M I N A I R E  R É S I D E N T I E L

Une pause-café l’après-midi
comprenant café, jus de fruits,

cakes.

218.48 HT* / 243.00€ TTC* 
par personne en twin comprenant :

309.39€ HT* / 343.00€ TTC*
par personne en single comprenant :

L’accueil café : café, jus de fruits, corbeille
de fruits de saison et viennoiseries.

Mise à disposition de la salle de réunion
la journée.

L’hébergement avec petit-déjeuner buffet.

Un déjeuner séminaire servi à La Petite Table
ou au Thaï : entrée, plat ou plat, dessert, 1 verre

de vin bio du domaine, eau plate et pétillante
et un café.

Un dîner servi à La Petite Table ou au Thaï : 
entrée, plat, dessert, 2 verres de vin bio du 
domaine, eau plate et pétillante et un café.

*sur une base de 20 personnes minimum en semaine hors juillet et août.
Tarifs 2026
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Nos forfaits
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SAFARI
dans les vignes

2 3 . 3 3 €  H T  /  2 8 . 0 0 €
T T C

Visite de La Cave, balade dans les vignes
durant 45 minutes, dégustation dans le bar

lounge du Château.

BALADE “CHÂTEAU”
dans les vignes

Découvrez l’histoire de notre cave et de
notre vignoble. Visite des différents

espaces de notre cave puis dégustation de
nos vins bio et biodynamiques.

5 €  H T  /  6 €  T T C

Initiation à la relaxation du corps et de
l’esprit à travers une grande variété

d’exercices et de techniques.

Visite de la cave, tour en buggy dans le domaine et
balade au milieu des vignes (ou apprentissage à la
dégustation, création de votre étiquette et quizz en

fonction du temps) suivi d’une dégustation de nos vins.

4 0 . 0 0 €  H T  /  4 8 . 0 0 €  T T C

Apprenez à réaliser un assemblage,
découvrez nos méthodes de vinification,

visitez notre cave puis initiation et
dégustation de nos vins bio.

VISITE DE LA CAVE
& dégustation de nos vins

INITIATION
au yoga

ATELIER
«Devenez vigneron»

DÉCOUVERTE
Castigno

POSSIBILITÉ D’ACTIVITÉS SPORTIVES (ESCALADE, KAYAK...) & TEAM BUILDING (ESCAPE GAME, MURDER PARTY...) SUR DEMANDE.

L E S  A C T I V I T É S  C A S T I G N O
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Découverte du domaine en buggy tout
terrain suivi d’une visite et de la

dégustation de nos vins bio.

3 1 . 6 7 €  H T  /  3 8 . 0 0 €  T T C 3 1 . 6 7 €  H T  /  3 8 . 0 0 €  T T C

1 6 . 6 7 €  H T  /  2 0 . 0 0 €  T T C
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L E S  E X P É R I E N C E S  C A S T I G N O
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NOMAD KITCHEN
Déconnexion assurée ! 

SOIRÉE SUR-MESURE
  

 
Où tout est pensé pour vous ! 

 Que diriez-vous de déjeuner dans un cadre
idyllique après une balade dans les vignes ?

Cochon de lait à la broche ou grillades à
l’Asaro, assortiment d'entrées & charcuteries,

du vin, un vrai moment de partage pour vos
collaborateurs. 

Notre établissement offre une variété
d’espaces modulables pour répondre à toutes

vos envies : des ambiances intimistes aux
atmosphères festives et conviviales.

Pour les groupes privés ou des entreprises, la
privatisation de la Maison d’Amis est une

expérience inédite.
Avec ses 9 chambres, sa terrasse , sa piscine,

et sa salle commune, elle devient le cœur
battant de la cohésion d’équipe.

C’est cette chaleur, cette authenticité et cette
liberté d’appropriation qui font toute la

différence.

EXPÉRIENCE INÉDITE
L’exclusivité comme signature
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Nos espaces se prêtent à toutes les envies, du séminaire intimiste à la célébration féérique :

La Nomad Kitchen et son Asado, nichée au milieu des vignes : un lieu magique pour des dîners sous
les étoiles, des déjeuners conviviaux entre 2 réunions ou des soirées festives.

L’Orangerie des Vignes, véritable écrin naturel en contrebas du Château : un décor poétique et
raffiné pour accueillir réceptions, cocktails, dîners vignerons ou de gala.

Le Bois de Truffes, havre d’ombre et de senteurs : l’endroit rêvé pour un brunch champêtre, un
pique-nique chic ou un moment de reconnexion en pleine nature.

La terrasse privée et le bar lounge du Château, pour des dégustations exclusives.

La Maison d’Amis, pour des pool parties élégantes ou un brunch face à la nature.

Chaque lieu offre une atmosphère singulière, propice à la création de liens, à la convivialité et à la
magie du partage.

POUR DES MOMENTS UNIQUES

D E S  L I E U X  D ’ E X C E P T I O N
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village.castigno village castignofacebook.com/villagecastigno

E N  V O I T U R E
• Depuis Marseille et Montpellier : via A9, sortie Béziers.
• Depuis Toulouse : via A61, sortie Carcassonne.
• Depuis Barcelone et Perpignan : via A9 sortie Narbonne.

E N  T R A I N
• Narbonne 38min
• Béziers 35min
• Montpellier 1h15

E N  A V I O N
• Béziers (40 min)
• Carcassonne (1h00)
• Perpignan (1h15)
• Montpellier (1h00)
• Toulouse (1h45)

Nous travaillons avec un VTC pour l’organisation des vos transports, si besoin.

C O M M E N T  N O U S  R E J O I N D R E  ?
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